38 Grande Rue Saint Laurent
10400 Nogent-Sur-Seine

Tél: 03.25.21.86.10
Email : la huchegourmande@gmail.com
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FRANCK BERIET BOULANGER DEPUIS 30 ANS FERVENT DEFENSEUR DE L'ARTISANAT ET DES TRADITIONS A SOUHAITE REPRENDRE
LA BOULANGERIE OU IL TRAVAILLAIT DEPUIS 5 ANS A NOGENT SUR SEINE LE 28 AOUT 2024 AVEC SON EPOUSE FILLE DE
BOULANGER.

C'EST UNE BELLE CONTINUITE DANS LA BOULANGERIE FRANCAISE. ARTISANALE.

HEUREUX D'OFFRIR UNE EXPERIENCE GUSTATIVE A CHAQUE BOUCHEE , TRANCHE OU PART.




% /7777

Toute I'équipe de La Huche Gourmande est ravie de vous accueillir pour
vous offrir une expérience exceptionnelle. Profitez de notre savoir-faire

dans la fabrication de pains, patisseries, viennoiseries et Nos encas
snackings.



A La Huche Gourmande nos équipes pétrissent, faconnent et cuisent , tous nos pains.
Amoureux du bon pain, nous reprenons les méthodes traditionnelles boulangeéres :
Un levain naturel pour une meilleure conservation
Une fermentation longue pour révéler un maximum d'arémes

Un four a sole pour une crolte colorée et croustillante



J Nous sommes des marchands de bonheur, des marchands de plaisir. | |
faut étre avoirune sorte de générosité ce qui est indispensable quand on

est Artisant, il faut étre généreux. Il faut donner, partager et aimer donner
et faire plaisir.

Du pain chaud au long de |la journée.
Des produits frais et savoureux.
Une grande diversité de choix.




Ultra gourmandes et généreuses, nos patisseries réveillent vos papilles

avec des gateaux succulents, rafraichissants et remplis de gourmandises.
Une envie de snacking pour le midi , nos différentes variétés snacking peuvent
ravir vos papilles.

Laissez-vous surprendre par nos variétés de pain, la tradition avec ses

pointes et son gout généreux, la boule de Nogent au levain douce et
gouteuse, le rouge de Bordeaux racé et il fait découvrir un blé ancien etc...
Tous nos pains offrent dés le premier regard une envie de manger,
déguster et savourer.




Croissant

Il n'y a pas de meilleure facon
de commencer |la journée
gu'avec un croissant, ces cocons
chauds et dorés de croustillant
au beurre, a la fois désordonnés
et joyeux.

La Tradition

La baguette tradition francaise
est bien plus gu'un simple pain;

Connue pour sa crodte
croustillante et sa mie tendre,
elle est un incontournable des
tables francaises.

De nombreux produits salades,
pizzas, sandwiches , gougeres,
soupes,pates faciles a
consommer en tout lieu et a
tout moment de la journée.
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